
Cateringbrochure voor vergaderingen en evenementen

HOTEL INDIGO
BRUSSELS CITY



Brochure voor vergaderingen en evenementen

SAMENVATTING

© Hotel Indigo® 2025

Onze ruimtes.............................................................page 3

Formule drankjes.................................................... page 4 

Open bar pakketten................................................page 5

Warme en koude hapjes..................................... page 6

Zakenlunch................................................................page 7 

Groepsmenu.............................................................page 8 

Warm en koud buffet  ..........................................page 9

Wandelend diner..................................................page 10

Vergaderzalen ...................................................... page 11

Vergaderpakket Garden Kitchen ................. page 12

Vergaderpakket Urban Picnic .........................page 13

Broodjesbuffet & komconcept.........................page 14

Vergaderitems ‘à la carte’...................................page 15

Contacteer ons!......................................................page 16

2

Klik om de pagina's te openen! 

Terug naar de samenvatting 



© Hotel Indigo® 2025

ONZE RUIMTES
Garden Kitchen Restaurant 

150m²
capaciteit: 200 personen zittend

3 gebieden 

Urban Picnic Restaurant 
300m²

capaciteit: 200 personen staand 
4 gebieden

Bar - 25 pax Onderste deel - 40 pax

Bovenste deel - 55 pax

Bar - 35 pax Urban Picnic 1 - 25 pax 

Urban Picnic 2 - 30 pax Urban Picnic 3 - 40 pax 
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DRANKFORMULE

© Hotel Indigo® 2025

Formule A - 4 euros 
Water - frisdrank

Formule B - 8 euros 
Bier 33cL (Stella, Leffe, Duvel 666) 

of Wijn (wit, rood, rosé) 

Formule C - 9 euros 
Mousserende wijn 

Formule D - 12 euros 
Champagne of Aperol Spritz 

 of Gin tonic 

Pakket 1 -  6 euros
Water op tafel, thee en koffie 

Pakket 2 - 12 euros 
Water op tafel, thee en koffie 
1 frisdrank

Pakket 3 -  19 euros 
Water op tafel, thee en koffie 
2 glazen wijn / bier / frisdrank

Pakket 4 - 29 euros 
Water op tafel, thee en koffie 
2 glazen premium wijn / bier /
frisdrank

COCKTAIL &
APERITIEF MUNT

LUNCH & 
DINER PAKKET

Prijs per munt / glas Prijs per persoon
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OPEN BAR PAKKETTEN

© Hotel Indigo® 2025

Frisdrank
Bier (Stella, Leffe, Duvel 666) 
Wijn (rood, wit, rosé)  

FORMULE PRIJZEN

Frisdrank
Bier (Stella, Leffe, Duvel 666) 
Wijn (rood, wit, rosé) 
Mousserende wijn 
1 cocktail/mocktail (Barman Keuze)

Welkomstdrankje : Champagne 
Soft 
Beer (Stella, Leffe, Duvel 666) 
Wine (red, white, rosé) 
Sparkling wine
1 cocktail/mocktail (Barman Choice)

1 uur 1.5 uur 2 uur 2.5 uur 3 uur

Herbal 20€ 28€ 35€ 40€ 48€

Tropical 26€ 30€ 38€ 45€ 53€

Floral 33€ 45€ 55€ 60€ 68€

Prijs per persoon

Formula HerbalFormula Herbal

Formula TropicalFormula Tropical

Formula FloralFormula Floral
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WARME EN KOUDE CANAPÉS

© Hotel Indigo® 2025

2 warm + 2 koud 

12€ per persoon

Canapés naar keuze van de chef
 

Koude hapjes
Houmous & sardebrood 
Madeleine van olijven en Maredsous kaas
Madeleine van pesto
Spiesje van tomaat en mozzarella

Warme hapjes
Mini vegetarische hamburger 

Scampi torpedo 

Japanse karaage kip 

Kaaskroket

Arancini

Falafel & tatziki 

Zoete hapjes
Verrine van mascarpone & speculaas

Luikse wafels & chocoladecrème

FORMULE VOORBEELDEN VAN CANAPES
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Formule HerbalFormule Herbal

Formule TropicalFormule Tropical

Formule FloralFormule Floral

3 warm + 3 koud 

18€ per persoon

4 warm + 4 koud 

24€ per persoon



Business Lunch

Een uniek menu dat elke 2 dagen door onze chef-kok

wordt bereid met seizoensproducten.

VOORBEELDEN VAN ONZE ZAKENLUNCH

Voorgerecht: Geroosterde prei, Gribiche en Yuzu-saus

Hoofdgerecht: Gestoofde pompoen met Feta, Morilles, Hazelnoot & Oeuf Parfait

Bijgerecht: Eendenborst op lage temperatuur, Hoisinsaus & Topinamboer

 Voorgerecht : Courgette met miso, zoete aardappel & yuzu kokosnoot

Hoofdgerecht: Gestoofde spitskool, tahini en geglaceerde zaden

Bijgerecht : Ballotine van kip, Grillote morellen en peper

© Hotel Indigo® 2025

34€ per persoon ; 2-gangen menu

*  alleen lunch service
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G r o e p s m e n u

Een uniek menu bereid door onze chef-kok met

seizoensproducten. 1 menukeuze per groep, individuele

eiwitkeuze. 

© Hotel Indigo® 2025

47€ per persoon ; 3-gangen menu

MENU 1 MENU 2 

Voorgerecht : Assortiment brood met boter 
Vieux Bruges kaaskroket met selderij, truffel
en limoen

Hoofdgerecht : ravioli van ricotta, spinazie,
pesto en gemarineerde tomaten

Bijgerecht : Halfgare zalm, beurre blanc en
selderij olie  OF Falafels en Tzatziki 

Nagerecht : Aardbeienvacherin, coulis van
rode vruchten

  

  

  

  

Voorgerecht : Assortiment brood met boter 
Vegetarische gyozas (3 stuks),
tomatenchutney, limoen & sushisu mayo 

Hoofdgerecht : Romige asperges en groene
erwten risotto (veganistisch & glutenvrij) 

Bijgerecht : Lams kefta met kruiden, labne &
zaatar specerijen OF Falafels en Tzatziki 

Nagerecht : Glutenvrije chocolade mi-cuit &
vanille ijs 

8* Indicatief voorbeeld - het menu verandert op basis van seizoensgebonden producten  

  

  

  

  



Eetbuffet

Selectie van koude voorgerechten 

Selectie van warme hoofdgerechten 

Selectie van zoete nagerechten

VOORBEELDEN VAN ONS BUFFET 

Houmous & Sardisch brood

Komkommer & Tahini

Caesarsalade & Truffel

Gemengde salade

Gelakte aubergine

Kip supreme & champignons

© Hotel Indigo® 2025

50€ per persoon

*  Indicatief voorbeeld - het menu verandert op basis van
seizoensgebonden producten. Buffetselectie is keuze van de chef

      

Aardappelgratin

Zalm met limoen

Fruitsalade

Chocolade parfait

Tiramisu
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Walking Diner

2 koude hartige kommen

3 warme hartige kommen

2 zoete kommen

VOORBEELDEN VAN WALKING DINER GERECHTEN

Vegetarische gyozas - tomatenchutney - limoen - sushisu mayo (3p)

65° ei - selderijtruffel - Comté kaas

Kroket van Vieux Bruges, selderij, truffel en limoen

Miniburger, veggie vlees, wortel & tijm pickles

Romige groene asperges en erwtenrisotto

Peking eekhoorntjesbrood, truffelaardappelcrème, Bordelaise saus

Ricotta ravioli, spinazie, pesto & gemarineerde tomaten

Aardbeienvacherin, coulis van rode vruchten

Glutenvrije chocolade mi-cuit, bolletje vanille ijs

© Hotel Indigo® 2025

50€ per persoon

*    Indicatief voorbeeld - het menu is gebaseerd op seizoensproducten
   Groepen van meer dan 60 gasten worden geserveerd in buffetvorm 10



© Hotel Indigo® 2025

ONZE VERGADERZALEN
Vergaderzaal FERN

Oppervlakte: 44m²
Capaciteit en U-vorm: 14 personen

Capaciteit en theateropstelling: 30 personen

Sundew Meeting room 
Oppervlakte: 78m²

Capaciteit en U-vorm: 26 personen
Capaciteit en theateropstelling: 60 personen
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ROOM EQUIPMENT LUNCH - IN SERRA GARDEN KITCHEN 
Zaalhuur inbegrepen

Gratis en onbeperkte wifi

Tv-scherm met HDMI-aansluiting (kabel of

draadloos)

1 flip-over

2-gangen Business Lunch, inclusief :

Vegetarisch en seizoensgebonden voorgerecht

Vegetarisch en seizoensgebonden hoofdgerecht

Eiwitzijde van de dag

Water op tafel

Thee & Koffie

© Hotel Indigo® 2025

MEETING PACKAGE : GARDEN KITCHEN
95€ per persoon *

minimum 10 personen

12*prijs is afhankelijk van beschikbaarheid en seizoen/periode

DRANKEN

Welkomst koffiepauze, inclusief :

Mini-gebakjes (croissant & pain au chocolat)

Drankjes (zie hieronder)

Ochtend koffiepauze, inclusief :

Zoet gebak (glutenvrije optie beschikbaar)

Yoghurt (veganistische optie beschikbaar)

Granola

Drankjes (zie hieronder)

Middag koffiepauze, inclusief :

Zoete en hartige snacks

Gedroogd fruit

Drankjes (zie hieronder)

KOFFIEBREEK

Dranken Nespresso koffie & selectie thee

Vruchtensap & zelfgemaakt water met een smaakje

Vers heel fruit

Lokale instituten, oude standby's en essentiële gerechten uit de buurt, dit menu belicht de ingrediënten en plaatsen waar mensen op dit moment graag komen.
Verrijkt met het verhaal van onze buurt, zijn sommige van deze samenwerkingen met eten en drinken exclusief voor ons hotel en zijn ze ons speciale cadeau voor lokale insiders aan jou.

Extra materiaal op aanvraag: Camera, microfoon



MEETING PACKAGE : URBAN PICNIC
85€ per persoon *

Broodjesbuffet OF Schaalconcept

Water op tafel

Thee en koffie

                                                Meer informatie op de volgende dia ⟶ 

© Hotel Indigo® 2025

Lokale instituten, oude standby's en essentiële gerechten uit de buurt, dit menu belicht de ingrediënten en plaatsen waar mensen op dit moment graag komen.
Verrijkt met het verhaal van onze buurt, zijn sommige van deze samenwerkingen met eten en drinken exclusief voor ons hotel en zijn ze ons speciale cadeau voor lokale insiders aan jou.
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ROOM EQUIPMENT LUNCH - IN SERRA GARDEN KITCHEN 

Zaalhuur inbegrepen

Gratis en onbeperkte wifi

Tv-scherm met HDMI-aansluiting (kabel of

draadloos)

1 flip-over

*prijs is afhankelijk van beschikbaarheid en seizoen/periode

DRANKEN

Welkomst koffiepauze, inclusief :

Mini-gebakjes (croissant & pain au chocolat)

Drankjes (zie hieronder)

Ochtend koffiepauze, inclusief :

Zoet gebak (glutenvrije optie beschikbaar)

Yoghurt (veganistische optie beschikbaar)

Granola

Drankjes (zie hieronder)

Middag koffiepauze, inclusief :

Zoete en hartige snacks

Gedroogd fruit

Drankjes (zie hieronder)

KOFFIEBREEK

Dranken Nespresso koffie & selectie thee

Vruchtensap & zelfgemaakt water met een smaakje

Vers heel fruit

minimum 10 personen

Extra materiaal op aanvraag: Camera, microfoon



© Hotel Indigo® 2025

BROODJESBUFFET 
Salades (chefkeuze, voorbeeld):

Groene salade
Aardappelsalade
Linzensalade met feta

Vers belegde broodjes (chefkeuze)

Desserts (chefkeuze, voorbeeld):
Chocolademousse
Fruitsalade
Tiramisu

Water op tafel – Koffie en thee KOMCONCEPT
2 koude, gezonde bowls (voorbeeld):

Groene salade
Aardappelsalade

2 warme toppings (voorbeeld):
Scampi met citroen en knoflook
Kip

Desserts (chefkeuze, voorbeeld):
Chocolademousse
Fruitsalade
Tiramisu

Water op tafel – Koffie en thee

maximum 15 personen
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VERGADERINGEN ‘À LA CARTE’

ROOM & EQUIPMENT LUNCH - IN GARDEN KITCHEN 

Zaalhuur

Water (plat en bruisend)

Gratis en onbeperkte wifi

Tv-scherm met HDMI-aansluiting (kabel of

draadloos)

1 flip-over

2-gangen Business Lunch, inclusief :

Vegetarisch en seizoensgebonden voorgerecht

Vegetarisch en seizoensgebonden

hoofdgerecht

Eiwitzijde (dierlijke of plantaardige optie)

Water op tafel

Thee en koffie

© Hotel Indigo® 2025

Extra materiaal op aanvraag: Camera, microfoon

UPON REQUEST 10€ per persoon 40€ per persoon

LUNCH - IN URBAN PICNIC

Maaltijdpakket, tussen :

Sandwich & Salade Buffet

Bowl concept

Selectie van dessert

Water op tafel

Thee en koffie

35€ per persoon
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Lokale instituten, oude standby's en essentiële gerechten uit de buurt, dit menu belicht de ingrediënten en plaatsen waar mensen op dit moment graag komen.
Verrijkt met het verhaal van onze buurt, zijn sommige van deze samenwerkingen met eten en drinken exclusief voor ons hotel en zijn ze ons speciale cadeau voor lokale insiders aan jou.

DRANKEN
Dranken Nespresso koffie & selectie thee

Vruchtensap & zelfgemaakt water met een smaakje

Vers heel fruit

Welkomst koffiepauze, inclusief :

Mini-gebakjes (croissant & pain au chocolat)

Drankjes (zie hieronder)

Ochtend koffiepauze, inclusief :

Zoet gebak (glutenvrije optie beschikbaar)

Yoghurt (veganistische optie beschikbaar)

Granola

Drankjes (zie hieronder)

Middag koffiepauze, inclusief :

Zoete en hartige snacks

Gedroogd fruit

Drankjes (zie hieronder)

KOFFIEBREEK



Vergaderingen & evenementen team
groups@indigo.brussels

CONTACTEER ONS!
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